หัวข้อไอเดีย: ผงโปรตีนจากราสมัทข้าวโพด (Smut Protein)
สอดคล้อง: Wellness (สร้างสรรค์ส่งเสริมสุขภาพทางเลือก) และ GASTRONOMY (กินอยู่อย่างสร้างสรรค์)
รายละเอียด: ราสมัท (โรคราเขม่าดำ) เป็นโรคสำคัญของข้าวโพด เกิดจากเชื้อรา Ustilago maydis(DC.)Cds แพร่กระจายโดยสปอร์ พบการระบาดทั่วไปในแหล่งปลูกข้าวโพดทั่วโลก โดยอเมริกาและเม็กซิโกหนักสุด เชื้อโรคจะทำให้ฝักข้าวโพดเป็นเชื้อรา รูปร่างบิดเบี้ยว บวม ซึ่งในไทยยังไม่ได้รับความสนใจเท่าไหร่นักในขณะที่อังกฤษมีการนำไปประกอบอาหาร โดยจะเก็บเกี่ยวในขณะที่เป็นโรคไม่สมบูรณ์ (หลังจากที่ปลายข้าวโพดติดเชื้อแล้ว) แล้วถูกนำไปขายในราคาสูง จากนั้นก็นำมันมาปรุงเป็นอาหาร มีการมีรสชาติเหมือนเห็ด หวาน ปัจจุบันคนหันมากินอาหารเสริม เช่น โปรตีนมากขึ้น หากมีการนำมาสร้างเป็นผลิตภัณฑ์เพื่อจำหน่ายคาดว่าจะเป็นที่สนใจของตลาดต่างประเทศ โดยเฉพาะอังกฤษ
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